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Zu Gastim Res{aurant Gurtners
auf dem Gurten |

Ganz schén_angefrE:ssenT:'— u jektleiter —
Vom Chromli zum Zniini — Grenzenlose Freude: Corian —

Sarahs One-Pot-Pasta-Rezept
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«Geteilte Freude ist

doppelte Freude.»

Schneiders sind mit Herzblut
und voller Leidenschaft bei
der Sache. Die beiden
Geschaftsfihrer Walter Hofer
(w) und Martin Hirschi (m)
sprechen Uber ihre Passion
und ihre Begeisterung - dem
Leitthema der vorliegenden

Ausgabe.

(w) Ich wiire fast Loldfiihrer geworden.
Dann aber musste unser Ofenhiisli geflicke
werden. Es kam zu Schneiders und ich
gleich mit ihm. (M) Meine Freude am
Schreinern weckte cine Schnuppetlehre.
Hier bei Schneiders.

() Ich stecke andere mit meiner
Leidenschaft an durchs Vorleben, Du?
(w) Auch so. Ich bin beispiclsweise bereit,
Sachen anzupackcn, dic ich zuvor nic
gemacht habe. «Gceht nicht» gibts nicht.

(») Besonders Freude macht mir, cin
Projckt vom Anfang bis zum Endc zu
begleiten. Das ist was Schénes. (w) Mir
bercitet dic Lehrlingsausbildung Freude.
Odcr wenn ich Ideen von Auftraggebern
verwitklichen datf — und das Resultat den
Wiinschen cntspricht. (M) Weniger
frcudvoll sind Zcitdruck und dbertriche-
nec Erwartungen an mich sclbst. Eincn
Schritt zuriicktreten, Sport und Zeit mit
der Familie helfen. (w) Meine Freude am
Schreinern ist meist ungetriibt. Andern-
falls gchc ich in die Natur, gerne zusam-
men mit der Familic — und finde so dic
nétige Distanz,

(w) Wir geben Freiheiten, das trige
sicher auch dazu bei, dic Leidenschaft zu
kultivicren. (M) Genau. Unscre Seirke ist,
dic Wiinsche der Kunden aufzunchmen —
und gemcinsam ctwas Tolles zu entwi-
ckeln. In Teamarbeit.

(w) Das Team ist das Wichtigste. Ich
schliessc hicr dic Auftraggeber mit cin.
Getcilte Freude ist doppelte Freude. (m)
Kiinftig wollen wit noch bessere Voraus-
sctzungen dafiir schaffen, unsere gemein-
same Passion zu lchen. @

Noch mehr Freudiges und Erfreu-
liches auf den Folgesciten. Viel Ver-
gniigen wiinscht Thr Schneider-Team
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Ganz schén angefressen:
unsere Projektleiter

MARTIN ERONTIG
31 Jahre » Verheiratet + Seit 2010 dabei

Dipl. Schreiner und Techniker HF

Wie kam er zum Beruf? Baute als Kind il
Seifenkisten, um in Fermatt die Strassen‘ ; .
runterzuflitzen, hat dabei seine Freude W
am Holz entdeckt und sich fiir eine Schreinerlehre
entzschieden. Was sagen die andern? Unser Computer-
spezialist. Knchelt gernme an schwierigen keonstruk-
tiven Fallen. Wunsch: noch mehr anspruchswvelle und

komplexe Projekte wie das auf dem Gurten.

BEAT RUCHTTI

37 Jahre + Ledig + Nach der Lehre =zeit
2015 wieder dabei « Dipl. Schreiner,
Weiterbildung zum Projektleiter und

Wohnberater

Wie kam er zum Beruf? Das Wetter ist

. . . M i
schuld - wdhrend seiner zweiwtchigen Schnupperlehre
als Maurer hats dauernd geregnet. Weil er immer
schon gern laubsagelte; schickten ihn die Eltern
dann zu Schneiders. Was sagen die andern? Ist e=in
guter Berater und treibt immer die neusten Materia-
lien auf. Wunsch: méchte mal etwas leues

erfinden, zum Beispiel ein Mébel.

TURE J0S8T
53 Jahre » Verheiratet + Seit 1981 dabei1

Dipl. Schreiner, Weiterbildung zum
Projektleiter und Wohnberater 4

Wie kam er zum Beruf? Vom Zimmermanns-
beruf wurde ihm abgeraten, er habe zu wenig Kraft.
Als «Ho8lzigers durch und durch ging er dann bei
Schneiders schnuppern und blieb. Was sagen

die andern? Sc schnell macht ihn nichts nervés.
Wunsch: einen chaletartigen rustikalen Raum aus

maszivem Holz entwerfen.

DANIEL STAHLI

37 Jahre » Verhelratet  Seit 2000
dabei e Dipl. Bauer, dipl. Schreiner
und Projektleiter in Ausbildung

Wie kam er zum Beruf? Nach einem
temporaren Nachteinsatz im Bahnhof 8

Bern zusammen mit Schneiders wollte

er definitiv auch zu diesem tollen Team gehéren -
und ruschte so erst mal ungelernt ins Handwerk.
Was sagen die andern? Behilt die Ubersicht und
Ordnung. Wunsch: auf dem Computer zeichmen kénnen

und ein Bauernhaus umbauen.



Heimelige Atmosphire
dank einer sinnlichen
Material-Kombination:
Stein, Stahl, Holz, Leder
und Stoff,

Architekt Tom Ruch ist
selbst Geniesser und geht
gerne essen. Das merkt
man seinen Lésungen an.

Durch die hohen Fenster
(berblickt man die Stadt
Bern - dank neuem
Lichtkonzept nun auch
nach Sonnenuntergang.

Aus alt mach neu - der
Umnbau zelebriert Schones
aus vergangenen Zeiten
und kombiniert es mit
modernen Einrichtungs-
ideen.

Die Details machen das
Ganze und die Sage
der Gurtners erlebbar.

ST W

Tom Ruch hat das Restaurant Bel Etage
auf dem Gurten renoviert. «Lang-
lebigkeit bedeutet, etwas zu entwickeln,
was vielen gefallt, ohne langweilig zu
werdeny, so der Architekt.

Das neue Design |asst die reiche Tradition des
Restaurants auf dem Berner Hausberg aufleben und
fihrt sie in die Moderne. So sind unterschiedlichen
Bereichen Themen zugeordnet. Etwa «Essen bei
Gurtners in der guten Stubes oder «bei Gurtners in
der Bibliotheks.

Tomn Ruchs Lieblingsraum ist das Stibli. «Mit den
runden Sitzbanken, den Keramikleuchten und der
kassettierten Riickwand finde ich es hier sehr gemiit-
lich. Ein richtiger Wohlfihlraum!» Dank des zurlck-
haltenden Lichtkonzepts schweift der Blick nun auch
abends ungehindert Gber ganz Bern. «Vorher erin-
nerte die Beleuchtung eher an eine Bahnhofshalle»,
schmunzelt der Architekt.

Wir durften die Renovation als Innenausbauer
begleiten - und freuen uns liber Toms Kompliment:
«Wichtig fir mich ist, dass die Termine und die Qua-
litat stimmen - und dass man sieht, dass es Hand-
werk ist und nicht etwas Haregjuflets. Die personli-
che Ebene ist auch sehr wichtig. Wir schatzen bei
Schneiders, dass die Leute vor Ort und in der Pro-
jektleitung uns verstehen und unterstitzen.»

Das ndchste Kapitel in der Historie des Restau-
rants spielt sich 2018 auf der Terrasse ab. Es bleibt
spannend! @

Die ganze Geschichte lesen Sie unter www.schneiderag.ch
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«Es Chromli zum Zniini.»

Interview mit Walter Rutsch, Schreiner

Wann stehen Sie wochentags auf?
<< Immer um 5.20 Uhr.
Warum gcrade dann?
Das ist fiir mich dic ideale Zeit, um
den Teletext zu lesen und um zu
zmdrgelen. Um 6.10 Uhr fahte ich
zuctst meine Freundin und dann
mich zur Arbcit.
Wie wachen Sie auf?
Von sclbst. DerWecker ist zwar gcl‘ichtct,
klingelt aber in der Regel nicht —
ich bin meist schon vorher wach.
Was passiert, wenn Sie sich verschlafen?
Weiss ich nicht, das ist noch nie
passiert,
Welches a]lmutgendliche Ritual darf auf
lceinen Fall verpasst werden?
Mein Zmorge. Erst g‘ibt’s cinen halben
Liter warme Milch mit ciner Kon-
fischnitte, danach cinen halben Liter
kalte Milch. Immer mit Pulver — ich
habc vier Geschmacksrichtungen zur
Auswahl.
Was mégen Sie an Threm At[‘)eitsweg
am liebsten?
Dass er so kurz ist.
Was tun Sie als Erstes, nachdem Sie in
der Firma eingetroﬂ:en sind?
Ich richte mich zuerst cin: lege den
Klappmeter und dic Blei- sowic Filz-
stifte bereit — dann logge ich mich im
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Computcr fiir dic Zciterfassung cin.
Wo essen Sie zu Mittag und was?

Wann immer ich kann, gchc ich nach

Hause fiir cin 20-Minuten-Menu.

Das berciten wir immer frisch zu.
Welches sind Thre liebsten Auftr:'i.ge?

Ich bin cin Generalist und mache

alles gleich gerne!

Wie erleben Sie die Zusammenarbeit
mit Thren Kolleginnen und Kollegen?

Schr gut.

Haben Sie bestimmte Speziaﬂ:emrt-
nisse, fiir die man gerne gerade Sie hole?

Bei schwicrigen Fillen wic ctwa Kiihl-

buffets klopft man gerne bei mir an.
Worauf sind Sie bei Ihrer téi.glichen
Arbeit stolz?

Dass ich schnell und gut vorankomme.
Was muss in Threm Tagesablauf passie-
ren, damit Sie sich so ric}ltig irgern?

Wenn cine Maschine nicht frei ist, die

ich brauche. Etwa dic Frisc. Oder

wenn ich kein Wigeli habe. Kleine

Sachen halt.

Wenn Sie mal eine kleine Pause bendti-
gen, wie verbringen Sie sie und wo?

Im Pausenraum. Dann gibt es cin

Chrémli — aber nur cins, damit ich

meinen Zuckerspicgel im Griff habe.

Bei der Arbeit trinke ich ab und zu

cinen Schluck Wasser mit ctwas Sirup. |

| Wann gehen Sie nach Hause?
Um 16.30 Uhr.

Kann es auch mal spiter werden?
Gibt es auch — bcispiclswrisc, wenn

ich ctwas lcimen muss. Dann mache
ich das noch, damit es iiber Nacht
trocknen kann.
Ahneln sich Thre Arbeitstage, und wenn
nicht, warum?
Ja. Der Ablauf ist immer gleich. Dic
Arbeit verleidet mir aber nicht. Ich
kann mir die Zecit sclbst cinteilen — ich
muss cinfach piinkdich fertig scin.
Nehmen Sie auch mal Arbeit mit nach
Hause, und sei es auch nur in Gedanken?
Frither ja, heute nicht mchr. Ich bin ja
schon lange dabei — am 18.4.2017
warcn cs auf den Tag genau 40 Jahre,
Ich habe schon mecine Lehre hicer
gemacht!
Angenommen, es ist Freitag und Feier-
abend — worauf freuen Sie sich, wenn Sie
an den darauffolgenden Montag denken?
Am Wochenende schalte ich ab, das ist
wichtig. Als junger Schrciner ging das
noch nicht, aber dann habe ich auf
meinen Bruder gehért. Er empfahl
mir: Wenn Dich ctwas «plaget», dann
schreib es auf, auch wenn Nacht ist; so
kannst Du cs auf dic Scite legen und
vergessen. Es funktionicre! @



Corian: endlose Moglichkei-
ten fiir grenzenlose Freude

Corian ist ein faszinierender Verbund-Werkstoff.
Er kann beliebig gebogen, thermisch verformt,

freiférmig ausgefrast und grossflachig verleimt

werden - fugenfrei.

Im Parkcafé bei der Badi in Biel beispielsweise liess sich die
Gschwend AG, Gastro Bau vom nahe liegenden See zu einem Wel-
lenmuster inspirieren. Zuerst wurde das Design digitalisiert und
dann in die Corianplatte eingefrast. Stabilitat erreichen wir durch
eine darunterliegende, ovale Holzkonstruktion - &hnlich wie beim
Formbau eines Flugzeuges.

Corian ist ein gebundener Mineralwerkstoff mit den Hauptbe-
standteilen Aluminiumhydroxid und Acryl. Das bringt mit sich,
dass das Material feuchtigkeitsunempfindlich ist - und sich bei-
spielsweise auch von verschUtteten Getréanken nicht beeindrucken
|&sst. Corian kann einfach gereinigt werden und ist hygienisch.
Sollte doch mal eine Schadstelle auftreten, |3sst sie sich ausbes-
sern und makellos verschleifen. Fiir grosse Freude, die bleibt. ®

Die Corianfront wirkt dank des eingefristen Wellenmusters lebendig - noch
lebendiger nachts mit dem Streiflicht des in der Bar eingebauten Lichtes.

Auskunft gab Martin Hirschi, Mitinhaber und Co-Geschiftsilihrer.
Mehr Bilder und Infos zu diesemn Material fincen Sie auf unserer Website unter
www.schneiderag.ch/aktuell.
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Sarahs One-Pot-
Pasta-Rezept

One-Pot-Pasta

Rezept crtiiftelt von der begeisterten
Hobbyk&chin Sarah Hofer, Tochter von
Whalter Hofer.

Fiir 4 Personen. Zubereitung: 25 Min.
Kochzeit: 1215 Min.

400g Lauch

200g  braune Champignons
1 Zwiebel

350g Teigwaren z.B. Penne
2 Knoblauchzehen

2 Zitronen

8dl Gemiisebouillon

250g Cherry-Tomaten

100g  Gruyére

250g Ricotta

1-2El  Rosmarin oder Thymian
Salz und Pfeffer

Lauch: halbicren, waschen und in 1ecm
breite Strcifen schnciden, Champignons:
Sticl abschneiden und in 1cm breite
Strcifen schneiden. Zwichel: schilen und in
klcine Wiirfelchen schneiden. Zusammen
mit den Penne in grosse Pfannc geben.
K]cingcwﬁrfcltcr Knoblauch, gcricbcnc
Zitronenschale und Gemiiscbouillon dazu-
gcbcn. Umriihren und aufkochen, dann auf
mittlerer Stufe fertigkochen. Bei Bedarf
Bouillon nachgicssen. Cherry-Tomaten
halbicren und Gruyére fein reiben (wenig
beiscite lcgcn] und samrt Ricotta, Rosmarin
und Thyrnian dazugcbcn, sobald die Penne
gar sind. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Mit beiscitegelegten Tomaten und Gruyere
garnicren und sofort servicren. ®



Kopfsalat Schneider in Zahlen

Was sich im und ums Team so alles tut. Unsere Dienstjahr-Jubilaen.
Neue Képfe
Remo Nyffeler
‘ Ist unser neuer Lernender. Er wird fur die

nachsten vier Jahre bei uns die Ausbildung
zum Schreiner mit eidgendssischem Fahigkeits-
zeugnis absolvieren.

John Steiner

Verstarkt unser Team ab August 2017 als
Werkstattleiter und tritt nach und nach in die

Fussstapfen von Daniel Stahli.

® Herzlich willkemmen lhr beiden!

oﬂs aB R
Gehende Kdpfe gt
&
u W
Stefan Rubi Hans 0%
Zieht nach erfolgreichem Lehrabschluss " 211
im letzten Jahr nun weiter und sammelt neue
Berufserfahrung. 4
Isabelle Horisberger reg yore®
Hat im letzten Jahr bei uns ihr Praktikum als v &
Schreinertechnikerin HF absolviert. Py i-‘éb
® Wir danken Euch fir Euren Einsatz bei uns o ARK0®
und wiinschen viel Erfolg! £ w
‘P(,es
Gefeierte Képfe Az a
1D K
@
Mathias Baumgart d David Hiigli % o
gartner und David Hiigli s Rro go¥
Beiden gratulieren wir zum diesjéhrigen 2 W
; % &
erfolgreichen Abschluss der Lehre als ® ops® P
Schreiner mit eidgendssischem Fahigkeits- w E
zeugnis und freuen uns, dass sie noch bis zur &
Rekrutenschule 2018 bei uns bleiben. i Renps
Loris Aeberhard ‘?r* “
M
Qualifizierte sich dreimal beim BMX Kat. € sur®

Junior Europacup fur die Qualifikation.

@ Wir gratulieren Euch allen fur Eure tolle
Leistung!

So schén: Diese kleine, feine Kiiche im Landhausstil - bekannt von der Lysspo -
wohnt jetzt im Ofenhiisli. Die hellgraugrine Front mit dem edlen Marmor

passt wunderbar in den alten Spycher. Als hatte sie immer schon hier gestanden!
Mehr dazu unter www.schneiderag.ch/aktuell



